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Kleines Juwel in historischem Gebidude

wChez Max" - eine neue Adresse in Weiswampach

Mit der ErGffnung ihres Lokals ,Chez
Max" auf Nr. 1 Duarrefstrooss in Weis-
wampach, direkt an der N7 gelegen,
haben Marc und Monika Defays ein
kleines Juwel geschaffen, Ein Café? Ein
Bistro? Ein Restaurant? Vielleicht von
dllem ein bisschen, denn in nur eine
Schublade passt Chez Max" nicht.

Seit fast 30 Jahren ist Marc Defays
im Restaurationsgewerbe thtig und
kann somit auf einen reichen Erfah-
rungsschatz  auriickgreifen. Mit  viel
Fantasie - dabei kam ihr die Ausbildung
zur Innenarchitektin zugute - zauberte
Monika Defays aus den historischen
Mauern ein Schmuckstlck nicht nur auf
kulinarischer Basis. Hier bewahrheitet
sich, dass das Auge mit isst.

Im Eingangsbereich kinnen Eilige
auf die Schnelle mit einer Suppe, einem
Joghurt oder einem Snack im Sitren
oder Stehen taglich, auBer sonntags,
von 7.30 Uhr bis 19 Uhr ihren kleinen
Hunger bekdmpfen. Im Erdgeschoss
finden die Géste Platz fiir ein Tages-
menil oder .a la carte”. In diesem
Bereich ist garantiert, sofern man nicht
ein mehrgingiges Menu bestellt hat,
dass man innerhalb von 45 Minuten
sein Mittagsmahl beenden kann, ideal
firr alle Angestellten in den umliegen-
den Birogebiuden,

_ Die offene Kiiche bietet Einsicht und
LUbersicht bei der Zubereitung der Spei-
sen, vornehmlich aus biologischen Pro-
dukten. Im ersten Stock kann der Gast
in einem besonderen Ambiente die
vorzilglichen Genlisse der Speisekarte
geniefen. Auch hier ist dberall in der
Gestaltung des Raumes die geschickte
Hand von Monika Defays zu spiiren, Der
Raum ist so eingeteilt, dass sowohl
individuelle Gaste als auch grifers
Gesellschaften bis zu 70 Personen

Café? Bistro? Restaurant? Das neue .Chez Max® ldsst sich in keine Schublade

Zwdngen.

bequem Platz finden. Im vorderen Be-
reich befindet sich der Club® mit
Bibliothek, hier trifft man sich zum
Aperitif,

An den Speisesaal schlieft sich eine
grofe Terrasse an, auf der man bei
sommerlichem Wetter die Pausen zwi-
schen den Gingen im Freien verbringen
kann, Eine zweite Terrasse befindet
sich vor dem Lokal und lasst unter den
alten schattenspendenden Buchen ein
sommerliches Feeling aufkommen. Ge-
dffnet hat die Kiche des Restaurants
tdglich von 1130 bis 22 Uhr nonstop,
Mittwaoch ist Rubetag.

Zur Erdffnung des neuen Lokals im
historischen Gebdude konnten die
neuen Inhaber neben ihren Freunden
und Verwandten, den ,corps de mé-
tier*, Nachbarn und weiteren gelade-
nen Gasten auch Birgermeister Henri
Rinnen mit seinem Schiffen- und
Gemeinderat sowie Emile Eicher, Biir-
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germeister der Gemeinde Munshau-
sen und Abgeordneter, begriifen. In
seiner  BegriBungsrede  erlduterte
Marc Defays die Philosophie des
Chez Max®, wo die Gaste nicht nur
ihren Hunger stillen kinnen, sondern
gine regelrechte Begegnungsstatte
entstanden ist, getreu der Historie des
Gebdudes, Zu  Postkutschenzeiten
diente das Haus als Relaisstation der
Post, wo die Plerde getauscht wurden
und die Fahrgdste in den Hotels der
Umgebung einen Platz fiir die Nacht-
ruhe fanden.

Die neue Gaststatte wird geleitet
von Phillipe Russo und Maune Defays,
die sich auf die Giste freuen und sie
nach Kriften verwiihnen wollen, (JR-K)
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