BOISSON/BIERE/APERITIF/COCKTAIL

Biéres au fut Apéritifs

Diekirch Pils 25cl 330 € Apéritif maison
Diekirch Pils 50cl 6,60 € Aperitif sans alcool
Chouffe 33cl 520 € San Bitter
Liefmanns fruitesse red (en éte) 4,20 € Verre de vin (blanc-rose-rouge)
Verre de vin blanc de Moselle
Biéres spéciales Verre de muscat moelleux
Leffe brune ou blonde (33cl) 4,50 € Coupe de Crémant de Moselle
Hoegaarden blanche (25cl) 350 € Coupe de Champagne
Hoegaarden rosee (25cl) 350 € Kir Royal
Rochefort (33cl) 4,80 € Kir
Tripel Karmeliet (33cl) 4,80 € Martini (blanc ou rouge)
Duvel (33cl) 4,80 € Porto (blanc ou rouge)
Cherry Chouffe rouge (33cl) 4,70 € Pineau Des Charentes, Sherry dry
Orval (33cl) 6,00 € Ricard
Diekirch Grand Cru (33cl) 430€ Cynar
Chouffe 0% alcool (33cl) 4,50 € Campari
Pisang, Safari, Passoa
Softs Drinks Picon nature
Coca-cola 310 € Picon (vin blanc ou biere)
Coca-cola zero 310 € J&B, Jack Daniel’s
Sprite 2104, Baccardi Rhum
Fanta orange 3105 Gin Gordon, Vodka Eristoff
Fuzetea lemon pétillant 320 €
Fuzetea péche 320 € Cocktails
Schweppes Tonic 350 € Mojito
Schweppes Agrum' 350 € Mojito Royal
Canada Dry 320€ Mojito sans alcool
Cécemel 320 € Cuba Libre
Aperol Spritz
Eaux Hugo
Rosport Blue 50cl 550 € Avernito
Viva 50cl 550 €
Rosportblue 20cl 290 € Gins
Viva 20cl 290 € Gin Gingembre :
Gin HendricK's + Fever Tree Ginger:Beer
Jus de fruits + ﬂgttJr[d'hicE)iscgs * bati)es de %?névrier
; ; 4 + petales ae gingempre conmts
A gﬁgigf;als PERSRe 550 € Gin Mediterraneen :
] Gin Mare
Citron + Fever Tree Tonic Mediterranean Water
Minute Maid 3,50 € + baies roses + baies de genévrier
Orange + romarin + tomate cerise
Pomme
Tomate
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BOISSONS CHAUDES

Cafés Torréfacteur «Masalto» 100% arabica

Cafe lungo 330 €
Expresso 330 €
Double Expresso 6,60 €
Decafeine 3,50 €
Café viennois (a la creme chantilly) 4,00 €

Cappuccino italien (a la mousse de lait) 4,30 €

Expresso macchiato 430 €
Latte macchiato (lait russe) 450 €
Chocolat chaud 370 €
Chocolat viennois (a la creme chantilly) 4,20 €
Irish coffee (Whisky) 950 €
Cafe normand (Calvados) 9,50 €
Cafe italien (Amaretto) 950 €
Café russe (Vodka) 950 €
Café caraibe (Rhum brun) 950 €
Cafe de Paris (Cognac) 9,50 €
French Coffee (Grand Marnier) 950 €
Baileys Coffee (Baileys) 950 €

Thés «<Damman Fréres»
ensachet servi uniquement en théiére individuelle

=-s0it environ 2 tasses

Citron (au thénoir) 450 €
4 Fruits rouges (au the noir) 450 €
Menthe(au the vert) 450 €
Earl grey (au the noir) 450 €
Jasmin (au the vert) 450 €
Infusions «<Damman Freres»
servi uniqguement en théeiere individuelle
soit environ 2 tasses
Tilleut 450 €
Camomille 4,50 €
40 Sous 450 €
Sucré’
Tarte aux pommes servies tiédes,
chantilly, glace vanille 0,00 €
Tapas
Portion de fromage 500 €
Portion dolives 500 €
Portion de salami 500 €
Pilons de poulet sauce BBQ 850 €
Beignets de poissons sauce tartare 850 €
Boulette froide, moutarde 6,50 €
Bitterballen, moutarde 1150 €
Petite Restauration
(tous les jours de 11h30 a 14h,
le samedi et dimanche de 14h a 17h)
Croque-Monsieur et garnitures 11,90 €
Toast «Cannibale» et garnitures 13,00 €

DIGESTIFS

Liqueurs (4cl)

Cointreau, Grand Marnier «Cordon Rouge>,

Mandarine Napoleon, Baileys Irish cream

Amaretto Disaronno «Originale»
Limoncello

Sambucca Ramazotti
Jagermeister

Averna

Chartreuse verte

Eaux de Vie (4cl)
Genievre

Poire William, Framboise, Mirabelle,

Vieille Prune

Marc de Gewurztraminer
Quetsch

Eau de Villee

Cognac (4cl)
Cognac Chabasse V.S. de luxe
Cognac Chabasse V.S.O.P.
Cognac Chabasse X.O
Cognac Chabasse X.O. Exception

Calvados «Domaine du Coquerels (4¢cl)

Fine Calvados (2 a 3 ans)
Vieux Calvados (3 a 8 ans)
Calvados X.0. (8 a 15 ans)

Bas-Armagnac «Francois Darroze» (4¢cl)

1993 Domaine de Rieston (50,7°)

-Grappa (4cl)

Il Merlot Grappa Monovitigno Nonino (Friuli)
Lo Chardonnay in Barriques Grappa Monovitigno

Nonino (Friuli)

Moscato Grappa Monovitigno - Nonino (Friuli)

Rhum République Dominicaine (4cl)

Barcelo Gran Anejo (5 ans fut de chéne)
Barcelo Imperial (7 ans fut de chéne)

Barcelo Imperial 30 Aniversario
(11 ans fut de chéne)

Whisky Japon

Nikka From the Barrel 51,4% Pure Malt
Nikka Miyagikyo 10 ans 45% Single Malt

Nikka Yoichi 10 ans 45% Single Malt

Nikka Taketsuru 10 ans 43% Pure Malt

Nikka Coffey Malt 45%
Nikka Coffey Grain 45%

(4cl)
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Entrées

Potage du jour et accompagnements 770 €
Carpaccio de boeuf dressing aux brisures de truffes noires,

copeaux de parmesan, pignons de pins, roquette 17,70 €
Croquettes de fromages au «Vieux Bruges» et garniture 1pce870€  2pces 1710 €
Croquettes aux crevettes grises de la mer du nord et garnitures  1pce950€  2pces1830 €
Duo de croquettes (fromage au vieux Bruges et au crevettes grises) 1770 €
Poélée de scampis au curry et lait de coco 17,40 €
Pates

Tagliatelles a la sauce bolognaise, parmesan rappée 13,20 €
Ravioli farci a la ricotta et aux épinards, beurre de sauge, pignons de pins,

tomates confites et copeaux de parmesan 18,90€
Végeétarien

Grande assiette de légumes dans tous leurs états 2390 €
Salade

Salade aux filets de poulet croustillant, dressing aux brisures de truffes noires, 17.90 €
tomates confites, poivrons grilles et copeaux de parmesan

Salade aux ballotines lardées de fromage chevre aux pommes, chiogga, noix 1750 €
Burger

«Max Burgers et frites Belgian Style 14 mm. 1780 €
(boeuf/ fromage «Le Valét»/ tomate/ roquette/ pancetta/ oignons rouges/2 sauces)

«Chicken Max Burger» et frites Belgian Style 14mm. 17.80€
(Burger de poulet /mayonnaise a la truffe / copeaux de parmesan/tomates confites/
roquette/oignons rouges)

Tartares

Filet américain hache minute (assaisonnement normal ou piquant), frites 1700 €
Tartare de boeuf aux saveurs italiennes, frites 18,50 €
Classiques «Brasserie> :
Vol-au-vent artisanale (Paschtéitchen), frites et salade 17,00 €
Cordon bleu de volaille sauce aux champignons de Paris, frites et salade 1820 €
Boulettes a la liegeoise, frites et salade 16,90 €
Demi Poulet fermier réti, frites et salade 16,90 €
Spare-ribs, sauce BBQ maison, frites et salade 2550 €
Jambonneau réti, sauce béarnaise maison, frites et salade (1 piece 225 gr) 1750 €
Jambonneau roti, sauce béarnaise maison, frites et salade (2 pieces 450 gr) 28,00 €
Viandes

Steak de boeuf grille, frites et salade mixte 26,60 €

Filet Pur de boeuf Limousin grillé, frites et legumes de saison
Les sauces: Bearnaise /7 Champignons de Paris / Poivre Noir

3900€ /#
)

EATCARILTE

Bistro
Souris dagneau facon Navarin, brochette de pommes grenailles roties
Cassoulet (pilons de canards confits/ lard / 2 saucisses sélection)

Poissons
Pavé de saumon d'Ecosse sauce Béarnaise, legumes du moment
Fish & Chips de Cabillaud sauce tartare maison et salade

Plats enfants (exclusivement réservé aux enfants de moins de 10 ans )
Pates sauce bolognaise et fromage rappé

Boucheée a la reine, compote, frites

Boulette a la liegeoise, frites et compote

Mini Spare-ribs, frites et compote

Nuggets de poulet « Chickn », frites et compote

Autres accompagnements
Croquettes, purée, pates, pommes de terre

Suppléments
Salade mixte
Compote de pommes (chaude ou froide)
Jardiniere de legumes de saison

Desserts (tous nos desserts sont de fabrication artisanale)

Dame blanche (glace vanille tradition «Gilfi», chantilly, chocolat chaud)
Dame noire (glace chocolat «Gilfi», chantilly, chocolat chaud)

Creme Brulée artisanale au gousses de vanille de Tahiti

Mousse au chocolat noir artisanale

Nougat glace artisanal et coulis de fruits rouges

Véritable «Café liégeois» NISPECIALITE!!

Moelleux au chocolat noir et sa glace au lait damandes «Gilfi»
Assortiment de sorbets fruites maison aux 3 parfums

Coupe «Colonel» (2 boules sorbet maison au citron + vodka + menthe)
Lassiette de fromage «Le Valets et ses garnitures

Tiramisu maison
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