CARTE TARE-AWAY

Entrées

- Potage du jour et accompagnements 7,70 €

- Terrine de campagne, toast de pain brioché, confit maison 14,30 €

- Croquettes de fromage au « Vieux Brugge » 15,60 €

- Croquettes de crevettes grises de la mer du nord et sa bisque maison 16,10 €

- Duo de croquettes (fromage au Vieux Brugge & crevette grises) 15,80 €

- Poélée de scampis créme allégée au curry de Madras 15,90 €

Pates

- Tagliatelles a la sauce bolognaise, parmesan rappé 12,20 €

- Ravioli farcis a la ricotta et épinards, beurre de sauge et parmesan 14,90 €

Salade

- Salade aux filets de poulet croquant, vinaigrette aux brisures de truffes noires, 16,70 €

- Salade aux ballotines lardées de fromage cheévre au pomme et chiogga 16,20 €

Burger

- « Max Burger » et frites Belgian Style 14 mm. 16,80 €

(boeuf/ fromage « Le Valet »/ tomate/ roquette/ pancetta/ oignons rouges/2 sauces)

- « Chick’n Max Burger I » et frites Belgian Style 14 mm. 16,80 €

(burger de volaille/mayonnaise a la truffe/tomate/roquette/parmesan/oignons rouges)

Tartares

- Filet américain haché minute (assaisonnement normal ou piquant) 16,90 €
- Tartare de boeuf aux saveurs italiennes 17,50 €
Classiques « Brasserie »

- Bouchée a la reine artisanale (Paschtéitchen) 15,90 €
- Boulettes a la liégeoise 14,90 €
- Boulettes a la provencale 14,90 €
- Spare-ribs, sauce BBQ maison 19,90 €
- Jambonneau réti, sauce dijonnaise 23,90 €
Poissons

- Filet de truite saumonée sauce au riesling et tombée de poireaux au beurre 19,60 €
Viandes

- Tagliata de boeuf, salade de roquette copeaux de parmesan, tomates confites 25,10 €
sauce aux brisures de truffes noires, tagiatelles au pesto

Bistro

- Choucroute garnie ( 5 sortes de viandes ), purée, moutarde 23,50 €
- Souris d’agneau fagon Navarin, pommes grenailles roties 22,00 €
- Cassoulet Toulousain ( 4 sortes de viandes ) 23,500 €
Asperges

- Asperges blanches de Malines sauce mousseline, crevettes grises et 24,30 €

saumon fumé, p.d.t. grenailles
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CARTE TARKE AWAY

Plats enfants ( exclusivement réservé aux enfants de moins de 10 ans )
- Pites sauce bolognaise et fromage rappé

- Bouchée a la reine, compote, frites

- Boulette a la liégeoise ou a la provencale, frites et compote
- Mini steak, frites et compote

- Mini Spare-ribs, frites et compote

- Croquette de fromage, frites et compote

- Nuggets de poulet « Chick’n », frites et compote

Autres accompagnements

- Croquettes, purée, pites, pommes de terre, riz
Suppléments

- Salade mixte / Salade verte

- Salade de tomate a la vinaigrette

- Compote de pommes (chaude ou froide)

Desserts (tous nos desserts sont de fabrication artisanale)

- Dame blanche

- Dame noire

- Créme briilée artisanale parfumée a la feve tonka

- Mousse au chocolat noir artisanale

- Nougat glacé artisanal et coulis de fruits rouges

- Véritable « Café liégeois » !''SPECIALITE!!!

- Moelleux au chocolat et sa glace au lait d’amande
- Assortiment de sorbets fruités artisanaux

- Coupe « Colonel » (2 boules sorbet citron + vodka)
- L’assiette de fromage « Le Valet » et ses garnitures
- Tiramisu maison

OR code 1 : boissons et apéritifs
OR code 2 : boissons chaudes
OR code 3 : Digestifs

OR code 4 : Vins
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